Menu du Ler Janvier 2026
Auw déjewner

Mise en bouche

At deode itk
Foie gras de canard mi-cuit au coteau du layon
Tranche de pain grillée a la woisette et canneberge

A e sdesde e e e ke ke

Pavé oe bar poélé coté peau, langoustine et hultre pochée
Jus de erustacé réduit
ou
Magret de canard vl au miel
écrasé oe pormume de terve a La truffe
et garniture hivernale

At dede e sdede ke

Bruschetta tigde au blew de Lagutole
AHesdesde et e desdede Kk

Spheére au chocolat blanc tvoire,
mousse passion, salade fine de fruits Exotique

glace safran «domaine d’Eléonore »
A sdestedOdoded Aok

Migwnardises

&€ par persomne hors bolssons




