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Mise en bouche
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Foie-Gras de canard wmi-cuit au Coteau de layon,
Tranche de pain grillée.
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Filet d’Anguille fumée snakné, hultres pochées,
émulsion safranée
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Petite pause duw palet
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Filet mignown de veaw rbti, jus truffé

et garntture Hivernale
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Comme une Bruschetta,
Blew de Laguiole et poire fondante
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Tartelette cragquante au chocolat nolr,
Mousse fruit de la Passion et sorbet mange gingembre
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Migwnardise
_95¢ par personne hors bolssons




